


0,3 l / 0,5 l

1,60 / 2,30	 FABRIKA F 12 ° Lager (1)

Ležiak plzenského typu vyrobený z najkvalitnejších moravských sladov a českých chmeľov. Toto 
pivo sa vyznačuje bohatou penou a tradične mierne vyššou horkosťou. Je vyrábané priamo 
v našom minipivovare v priestoroch FABRIKA the beer pub.
Pilsner type lager. Made of the best quality moravian barley and czech hops. This beer features 
a rich foam and is traditionally more bitter. This beer is brewed on site in FABRIKA the beer pub.
Type: Pale draft beer type „lager“ Alcohol: 4,6% vol. Plato: 12°

1,95 / 2,90	 FABRIKA F 14 ° APA (1)

Pivo typu American Pale Ale je vyrábané z najkvalitnejších moravských sladov a amerických 
chmeľov, metódou vrchného kvasenia. Vyznačuje sa bohatou penou a širokou škálou ovocno-
chmeľových vôní a chutí. Je vyrábané priamo v našom minipivovare v priestoroch FABRIKA the 
beer pub.
This is an American Pale Ale made of the best quality moravian barley and american hops. It has 
a rich foam and fruity but bitter aroma and taste. This beer is brewed on site in FABRIKA the beer 
pub.
Type: American Pale Ale Alcohol: 5,6% vol. Plato: 14°

1,80 / 2,60	 FABRIKA W12° Weizen (1)

Veľmi obľúbené svetlé pšeničné pivo. Má príjemnú arómu, ktorú okamžite sprevádza chuť 
citrusových plodov, muškátu, vanilky, banánov, až po končiacu sa jemne kyslú osviežujúcu 
chuť citrónov. Pivo, ktoré má byť mútne a kyslé. Je vyrábané priamo v našom minipivovare 
v priestoroch FABRIKA the beer pub.
A very popular pale wheat beer. It has a pleasant aroma, which is immediately accompanied by 
the taste of citrus fruits, nutmeg, vanilla, banana, which ends in a slightly sour refreshing taste 
of lemons. This beer that has to be bleary and sour. It has a very subtle bitterness and a straw-
yellow color. This beer is brewed on site in FABRIKA the beer pub.
Type: Pale yeast wheat beer Alcohol: 4.7% vol. Plato: 12°

1,90 / 2,80	 FABRIKA F13° Dark lager (1)

Naše tmavé pivo vyniká jemnou a vyváženou chuťou, ktorá sa skôr prikláňa k suchým tónom 
kávy a tmavej čokolády. Varené výhradne z moravských humnových sladov a zachmelené 
jemným chmeľom odrody Žatecký poloraný červenák, ktorý mu dodáva chuť charakteristickú pre 
klasické pivá českého typu.
Our dark lager is distinct by its carefully balanced taste, which eventually leans towards dry 
notes of coffee and dark chocolate. Brewed exclusively from Moravian floor malts, and hopped 
by the subtle and unique hops of Saaz variety which lends it flavours characteristic to beers of 
Czech type.
Type: Czech Dark Lager Alcohol: 5% vol. Plato: 13°

Pivné špeciály / Season Specials 
podľa aktuálnej ponuky / according to current offer

1,95 / 2,90 Polotmavý ležiak 14°P Amber Lager 14°P
Pivo s vyváženou strednou horkosťou a strednou až bohatšou sladovosťou. Vyššiu farebnosť sme 
dosiahli použitím mníchovského a karamelového sladu, čo zároveň viedlo aj k plnšiemu telu 
a karamelovým tónom v chuti. Tie sú vyvážené vyššou dávkou aromatického chmeľu v závere 
varenia. Prekvapivo osviežujúce pivo.
This beer has a balanced profile with moderate bitterness and medium-high maltiness. 
Deeper colour is achieved by using Munich and Caramel malts, which also leads to fuller body 
and caramel notes in flavour. Those are balanced by higher additions of noble aromatic hops 
towards the end of the boil. Surprisingly refreshing beer.
Type: Amber Lager Alcohol: 5,6% vol. Plato: 14°



	 0,3 l / 0,5 l

Pilsner Urquell 12° z tanku (1)	 1,60 / 2,30
Pri tankovej technológii sa pivo Pilsner Urquell nečapuje z klasických sudov, ale z väčších, 
originálnych nerezových tankov s objemom 5 alebo 10 hl. Nepasterizované pivo dovezené 
z plzenského pivovaru v tepelne izolovanej cisterne sa stáča do nepriepustného sterilného vaku, 
ktorý je vo vnútri tanku. Tomuto systému sa odborne hovorí „bag-in-box“. Zlatý mok sa čapuje 
tlačením vzduchu na vak. Je nepasterizované, a pritom dokonale chránené, preto je čerstvé 
a zachováva si svoje pôvodné vlastnosti.
Pilsner Urquell is somewhat heavier (with an almost ale-like fruitiness) and more strongly 
hopped than most pilsner beers, which is considered by many to be its most distinguishing 
characteristics. Saaz hops (a noble hop variety) are a key element in its flavor profile, as is 
the use of soft water and heat-brewing. With tank technology, the beer Pilsner Urquell is not 
draught from the classic courts but of the larger, original stainless steel tanks with a capacity of 
5 or 10 hl. Unpasteurized beer imported from the Pilsen brewery in thermally insulated tank is 
placed in an impermeable sterile container, which is inside the tank. This system is technically 
called „bag-in-box“. The Golden drink is on tap by pushing air bag. The non-pasteurized and the 
remaining completely protected, so it is fresh and maintains its original characters.
Type: Pale draft beer type „lager“ Alcohol: 4,4% vol. Plato: 12°

Gambrinus nepasterizovaný 10° (1)	 1,20 / 1,80
Nepasterizovaný Gambrinus je „nová“ desiatka z rodiny Gambrinus. Vďaka špeciálnemu procesu 
mikrofiltrácie nemusíme toto pivo ďalej pasterizovať, takže zostáva živé a zachováva si výraznú 
sviežu chuť, charakteristickú vôňu a krištáľovú iskru, ktorú ocení každý znalec piva. Jeho kvalitu 
ocenili aj znalci na súťaži PIVEX 2015 a Gambrinus nepasterizovaný si v rámci súťaže Zlatý soudek 
PIVEX 2015, teda v kategórii čapovaných pív, odniesol zlato.
Unpasteurized Gambrinus is the new part in the 10° family of Gambrinus. Thanks to a special 
microfiltration proces we do not have to pasteurize this beer, so it stays fresh and retains the 
distinctive fresh taste, characteristic flavor and crystal sparkle you appreciate in every beer. His 
quality was also appreciated by connoisseurs in the competition PIVEX 2015 and in Gold Keg 
PIVEX 2015 won gold.
Type: Pale draft beer type „lager“ Alcohol: 4,4% vol. Plato: 10°

regular....0,41/2,90€
dry..........0,41/2,90€
rosé.........0,41/2,90€  



(*Alergény / Alergens)

STUDENÉ PREDJEDLÁ / 
COLD STARTERS

90g / 4,90	 DOMÁCA OŠKVARKOVÁ POMAZÁNKA 
oškvarková pomazánka s vajcom a chorizo 
oškvarkami (1,3,7,10)

Homemade Pork scratchings paté with egg 
and chorizo scratchings

120g / 5,90	 PENA Z KOZIEHO SYRA 
s hľuzovkovým olejom, marinovanou 
cviklou, vodnicou, prachom z červenej repy 
a rukolovou špongiou  (1,3,7)

Goat cheese foam with  white truffle oil, 
marinated beetroot, turnip, beetroot 
powder and garden rocket sponge

100g / 10,90	 LOSOSOVÝ TARTAR
z čerstvého lososa marinovaného s vodkou 
a kaviárom, podávaný s avokádom, 
paradajkou, červenou cibuľou, kôprom, 
petržlenovým olejom a kyslou smotanou, 
chrumkavý toast (1,3,4,7,10)

Salmon Tartar made from fresh salmon 
marinated in vodka & caviar, served with 
avocado, tomato, red onion, dill, parsley oil 
and sour cream, toast

100g / 5,90	 HUMMUS
nátierka z cíceru a sezamu 
so zeleninovými tyčinkami 
a chrumkavým toastom (1,3,7,11)

Chick Pea & sesame hummus with 
vegetable sticks and toast

90g / 8,90	 HOVÄDZIE CARPACIO
plátky hovädzej sviečkovice s olivovým 
olejom a balsamicom, podávané s rukolou 
a parmezánom (7)

(Neodporúča sa konzumovať tepelne 
nespracované mäso a vajcia deťmi, 
tehotnými ženami, dojčiacimi ženami 
a osobami s oslabenou imunitou)
Thin Beef tenderloin slices with olive oil, 
balsamico, served with garden rocket and 
parmesan cheese
(It is not recommended to consume 
uncooked meat and eggs especially for 
children, pregnant women, breastfeeding 
women and persons with weakened 
immune system)

200g / 13,20	 MISA TALIANSKYCH SYROV
Taleggio, Pecorino, Gorgonzola, Parmesan
Selection of Italian cheeses (1,7,8)

440g / 23,90	 MISA TALIANSKYCH SYROV A ÚDENÍN
Taleggio, Pecorino, Gorgonzola, Parmesan 
/ Prosciutto, Spianata, Coppa Stagionatta, 
Cacciatore–pre 2 osoby (1,7)

selection of Italian hams & cheeses for 2

TEPLÉ PREDJEDLÁ /  
WARM STARTERS

250g / 5,90	 PEČENÉ ŠPIKOVÉ KOSTI NA 
ROZMARÍNE
na slame z póru podávané s chrumkavou 
bagetou a cesnakom (1,3,7)

Marrow bones baked with rosemary, served 
with baguette and garlic

100g / 5,90	 DOMÁCE CHORIZO
nami robená korenená hovädzia klobáska 
s dipom z pečených paprík, s čiernou 
šošovicou Beluga (1,3,9)

Homemade spiced beef meat sausage with 
roasted pepper dip, with Beluga black lentil

100g / 5,90	 CIBUĽOVÉ KRÚŽKY
vyprážané a podávané s domácou
tatárskou omáčkou (1,3,7,10)

Fried onion rings with homemade tartar 
sauce

150g / 5,90	 SYROVÉ NUGETKY S CHILLI
a pikantno-sladkou omáčkou HOT (1,3,7,10)

Chilli & cheese nuggets with hot-sweet 
sauce HOT

150g /5,90	 MOZZARELLOVÉ TYČINKY
s pikantno-sladkou omáčkou (1,3,7,10)

Fried mozzarella sticks with hot-sweet 
sauce

560g / 17,90	 CHUŤOVKY MIX
cibuľové krúžky, syrové nugetky s chilli, 
mozzarellové tyčinky, podávané s pikantno-
sladkou omáčkou a aioli omáčkou (1,3,6,7,10)

Fried onion rings, chilli & cheese nuggets, 
fried mozzarella sticks, served with hot-
sweet sauce and aioli sauce

110g / 6,90	 QUESADILLA
zapečená so šunkou a syrom, podávaná 
s dvoma druhmi dipov (aioli / pikantný) 
(1,3,7,10)

Baked tortilla with ham & cheese, served 
with two dips (aioli / hot sauce)

MALÉ ŠALÁTY / 
SMALL SALADS

150g / 3,90 	 MIEŠANÝ LISTOVÝ ŠALÁT
s domácim bazalkovým dresingom. 
S uhorkou, paradajkou, paprikou 
a feniklom (10,12)

Mixed salad with homemade basil dressing, 
cucumber, tomato, paprika and fennel

150g / 3,90	 Rukolový šalát s parmezánom
so cherry paradajkami a medovo - 
balzamikovým dresingom (12)

Garden rocket salad with cherry tomatoes 
and honey-balsamic dressing

MENU



ŠALÁTY / SALADS
300g / 10,90	 KURACÍ ŠALÁT

kuracie prsia v pomarančovo – medovej ma-
rináde na ľadovom šaláte so cherry paradaj-
kami, olivami a francúzskym dresingom (10,12)

Chicken breast marinated in orange-honey 
marinade served on salad with cherry 
tomatoes, olives and french dressing

300g / 10,90	 PAK CHOI ŠALÁT
s vyprážanými krevetkami v panko strúhanke 
s mangom, avokádom, sójovými klíčkami 
a listami pak choi s pikantným koriandrovo-
sezamovým dresingom (1,2,3,4,6,7,11)

Pak Choi salad with panko fried shrimps 
with mango, avocado, soy sprouts and 
spicy parsley-sesame dressing

300g / 9,90	 JARNÝ ŠALÁT
so špargľou, bryndzou, pečenou paprikou, 
šošovicou Beluga , marinovanými 
šampiňónmi so sous vide vajíčkom a mix 
listových šalátov s jarnými výhonkami 
s vinaigrette dresingom (3,7,9)

Spring salad with asparagus, bryndza 
(slovak sheep cheese), roasted pepper, 
Beluga black lentil, marinated mushrooms, 
sous vide egg and mixed salad with spring 
sprouts and vinaigrette dressing

POLIEVKY / SOUP
0,3l / 5,90	 SILNÝ HOVÄDZÍ VÝVAR Z REBRA

s terinou z kuracích pŕs (1,3,7,9)

Strong beef rib broth with chicken breast 
terrine

0,3l / 3,90	 PARADAJKOVÁ POLIEVKA 
S PARMEZÁNOM
z čerstvých mixovaných paradajok 
s mrkvou, sedanom (zeler), medom, 
škoricou a bazalkou (7,9)

Tomato soup made from fresh mixed 
tomatoes with carrot, sedano celery, 
honey, cinnamon and basil

0,3l / 4,90	 HRÁŠKOVÝ KRÉM  
s kvapkou Martini, s mascarpone, 
rezancami z ľadového šalátu 
a prosciutovým čipsom (1,7,9)

Pea creme soup with drop of Martini, 
mascarpone, salad noodles and prosciutto 
chips

JEDLÁ PRIPRAVOVANÉ 
NA DREVENOM UHLÍ / 
COURSES MADE ON THE 
CHARCOAL GRILL

180g / 12,90	 SURF&TURF BURGER
s hovädzím mäsom, vyprážanými 
krevetkami, guacamole dipom, rukolou 
a majonézovým dresingom, podávaný 
s hranolkami (1,2,3,7,10,11)

Surf&Turf Burger with beef, fried shrimps, 
quacamole dip, garden rocket and 
mayonnaise dressing, served with french 
fries

180g / 12,90	 BURGER MEXICANA
s hovädzím mäsom, jalapeňo, dvojitým 
syrom cheddar, syrovou omáčkou, 
slaninkou, smaženou cibuľkou, paradajkami 
a paprikovými hranolkami (1,3,7,10,11)

BURGER MEXICANA beef burger with 
jalapeño, double cheddar cheese, cheese 
dressing, bacon, fried onion and tomatoes 
served with seasoned fries

180g / 12,90	 FABRIKA KING BURGER
s hovädzím mäsom, syrom, hash brown, 
syrovou omáčkou, slaninkou, cibuľou 
a paprikovými hranolkami (1,3,7,10,11)

FABRIKA KING BURGER beef burger with 
cheese, hashbrown, cheese dressing, 
bacon, onion, served with seasoned fries

200g / 24,90	 STEAK FRITES
z uruguajskej sviečkovice s lahodnou 
maslovo-smotanovou omáčkou 
a hranolkami (7)

Steak Frites made from Uruguay 
tenderloin with delicious butter-cream 
sauce and fries

150g+50g	 STEAK ROSSINI
25,90	 z uruguajskej hovädzej sviečkovice (150g) 

s foie grass (50g) a čiernou hľuzovkou 
na zemiakovo-parmezánovom gratine 
s omáčkou Madeira (7,9)

Uruguay beef tenderloin steak (150g) 
with foie grass (50g), black truffle and 
potato-parmesan gratine, with Madeira 
sauce

400g/ 31,90	 T-BONE STEAK
so špargľou, grilovanými cherry 
paradajkami so sous vide vajíčkom 
a pečeným zemiakom v alobale (3,7)

With asparágus, grilled cherry tomatoes, 
sous vide egg and roasted potato in foil

HLAVNÉ JEDLÁ / 
MAIN COURSES

135g / 19,90	 TATÁRSKY BIFTEK
z čerstvej hovädzej sviečkovice, podávaný 
nemiešaný (na požiadanie Vám ho 
s radosťou naši kuchári zmiešajú) (1,3,7,10) 

(Neodporúča sa konzumovať tepelne 
nespracované mäso a vajcia deťmi, 
tehotnými ženami, dojčiacimi ženami 
a osobami s oslabenou imunitou)
Steak tartare, served not mixed 
(our kitchen can mix it for you)
(It is not recommended to consume 
uncooked meat and eggs especially for 
children, pregnant women, breastfeeding 
women and persons with weakened 
immune system)

200g / 12,90	 BRAVČOVÁ PANENKA
s batatovým pyré s grilovanými 
šampiňónmi a salsou z hrášku, 
granátového jablka a mäty (7)

Pork tenderloin with sweet potatos and 
grilled mushrooms, pea-pomegrate & 
mint salsa

JARNÁ 
NOVINKA 
– ODPORÚČAME 
VYSKÚŠAŤ
Čerstvé avokádo 
do tataráku 2€ 
(90g)

NEW SPRING 
SPECIAL – WE 
RECOMMEND
Chopped fresh 
avocado 



350g / 9,90	 BRAVČOVÉ REBIERKA
700g / 17,90	 s našou domácou BBQ omáčkou, z tmavého 

F13 Dark Lager a írskej whisky, s domácou 
čalamádou a chlebom (1,3,6,7,10)

Pork Ribs with homemade BBQ sauce 
made from our F13 Dark Lager and irish 
whisky, with homemade pickled cabbage, 
bread

450g  / 22,90	 LÝTKO Z MLADÉHO JAHNIATKA
pomaly pečené s bylinkami, so 
zemiakovým pyré, špargľou, baby mrkvou, 
hráškom a jahňacím demiglace (1,7,9)

Slowly cooked baby lamb calf with herbs, 
served with potato puree, asparágus, baby 
carrot, pea and lamb demiglace

160g / 11,90	 REZEŇ Z BRAVČOVEJ PANENKY
s majonézovým šalátom (1,3,7,10)

Pork schnitzel with mayonnaise salad

400g / 10,90	 FABRIKA BUM BUM KRÍDELKÁ
vyprážané kuracie krídelká s pikantno-
sladkou omáčkou, podávané s paprikovými 
hranolkami (1,3,6,7)

FABRIKA BOOM BOOM fried chicken wings 
with hot-sweet sauce, served with 
seasoned fries

200g / 12,90	 KURACIE SUPREME
kuracie prsia z kukuričného kuriatka 
s dubákovo-smotanovou omáčkou, 
s tortičkou z grilovanej zeleniny 
a parmezánom (1,7)

Chicken breast from corn fed chicken, 
with mushroom-cream sauce, and grilled 
vegetable cake with parmesan cheese

180g / 8,90	 VYPRÁŽANÝ SYR
vyprážaný syr, hranolky, domáca tatárska 
omáčka (1,3,7,10)

Fried cheese served with french fries and 
homemade tartar sauce

300g / 11,90	 MILÁNSKE RISOTTO
z Arborio ryže, so šafránom, vínom 
a parmezánom (7,9)

Risotto Milanese made of Arborio rice, with 
saffron, wine and parmesan cheese

300g / 9,90	 ŠPARGĽOVÉ RISOTTO
z Arborio ryže, s cuketou, sušenou 
paradajkou, vínom a parmezánom (7,9)

Asparagus risotto made of Arborio rice, 
with zucchini, dried tomato, wine and 
parmesan cheese

300g / 9,90	 ŠPENÁTOVÉ TAGLIATELLE
s omáčkou z kozieho syra, cherry 
paradajkami, piniovými orieškami 
a mladým špenátom (1,3,7,8,9)

Spinach tagliatelle with goat cheese sauce, 
cherry tomatoes, pine nuts and fresh 
spinach

300g / 13,90	 CESTOVINY S HOVÄDZOU 
SVIEČKOVICOU
s omáčkou z paradajok, so salámou spianata 
picante, s parmezánom a rukolou (1,3,7,9)

Pasta with beef tenderloin with tomato 
sauce and salami spianata picante, 
parmesan cheese and garden rocket

200g / 16,90	 TIGRIE KREVETY
s chilli a koriandrom, na masle 
s kvapkou Sherry, podávané s čerstvou 
ciabattou (1,2,3,4,7)

Tiger shrimps with chilli, parsley, made with 
butter with drop of Sherry served with fresh 
ciabatta

180g / 11,90	 FISH & CHIPS
treska v pivnom cestíčku, podávaná 
s hranolčekmi a domácou aioli 
omáčkou (1,3,4,7,10)

Cod fish fried in beer batter, served with 
french fries and garlic mayonaise

200g / 19,90	 LOSOS PEČENÝ V BANÁNOVOM LISTE
s batatovým pyré a papayovou salsou 
s mangom, koriandrom, chilli a červenou 
cibuľkou (4,7,11)

Salmon baked in banana leaf served with 
sweet potato puree, papaya salsa, mango, 
parsley, chilli and red onion

DEZERTY / DESSERTS
120g / 6,90	 ČOKOLÁDOVÝ FONDÁN

z belgickej čokolády s domácou zmrzlinou 
z manga a šafránu, s malinovým 
coulis (1,3,6,7)

Chocolate fondant cake made from belgium 
chocolate, homemade mango-saffron ice 
cream and raspberry coulis

110g / 4,90	 CRÈME BRÛLÉE
s lesným ovocím (3,7)

Crème brûlée with forest fruit

120g / 3,90	 NEW YORK CHEESECAKE
tvarohový cheesecake s ovocím (1,3,5,7,8)

New York Cheesecake with fruits

100g / 5,90	 JAHODY S MASCARPONE
kúsky čerstvých jahôd s lahodným 
vanilkovým mascarpone a jahodovým 
prelivom (3,7)

Strawberries with delicious vanilla 
mascarpone cream and strawberry sauce

100g / 5,90	 TERINA Z BELGICKEJ ČOKOLÁDY
biela, horká, mliečna čokoláda s Kahlua, 
Baileys a Malibu likérmi, domáce jablkové 
pyré (6,7)

Terine from belgium chocolate, white, dark, 
milk chocolate with Kahlua, Baileys and 
Malibu liquer, homemade apple puree

1. Obilniny obsahujúce lepok. Cereals containing gluten.
2. Kôrovce a výrobky z nich. Crustaceans and products thereof.

3. Vajcia a výrobky z nich. Eggs and products thereof.
4. Ryby a výrobky z nich. Fish and products thereof.

5. Arašidy a výrobky z nich. Peanuts and products thereof.
6. Sójové zrná a výrobky z nich. Soybeans and products thereof.

7. Mlieko a výrobky z neho (vrátane laktózy). Milk and diary products.
8.  Orechy a výrobky z nich. Nuts and products thereof.
9. Zeler a výrobky z neho. Celery and product there-of.

10. Horčica a výrobky z nej. Mustard and products thereof.
11. Sezamové semená a výrobky z nich. Sesame seeds and products thereof.

12. Oxid siričitý a siričitany. Sulphur dioxide and sulphite.
13. Vlčí bôb a výrobky z neho. Lupin and products thereof.

14.  Mäkkýše a výrobky z nich. Molluscs and products thereof.

Gramáže príloh: hranolky - 230g, curly fries - 170g,  
zemiaková kaša - 150g, žemľová knedľa - 200g, baby zemiaky - 150g, gratinované 

zemiaky - 200g, parmezánové rizoto - 230g, rukola - 15g  
Váha mäsa je uvedená v surovom stave. Jedálny lístok zostavil - 
Šéfkuchár Michal Šefčík. Jedálny lístok je platný od : 16.4.2018



APERITÍVY / APERITIFS
0,08l / 4,90	 Campari Bitter 25%
0,08l / 2,90	 Martini Bianco 15%
0,08l / 2,90	 Martini Rosso 15%
0,08l / 2,90	 Martini Extra Dry 18%

LIKÉRY / LIQUEURS
0,04l / 2,90	 Amaretto Disaronno 28%
0,04l / 2,90	 Sambuca Ramazzotti 38%
0,04l / 2,90	 Baileys 17%
0,04l / 2,90	 Becherovka 38%
0,04l / 3,90	 Cointreau 40%
0,04l / 2,90	 Demänovka bylinná horká 38%
0,04l / 2,90	 Demänovka bylinná sladká 33%
0,04l / 2,90	 Fernet Stock 38%
0,04l / 2,90	 Fernet Stock Citrus 27%
0,04l / 2,90	 Fernet Stock Grand 35%
0,04l / 2,90	 Jägermeister 35%
0,04l / 2,90	 Kahlua 20%
0,04l / 2,30	 Malibu 21%

KOŇAKY / COGNACS
0,04l / 15,90	 Camus Cognac X.O. 40%
0,04l / 4,90	 Courvoisier V.S.O.P. 40%
0,04l / 17,90	 Courvoisier X.O. 40%
0,04l / 6,50	 Hennessy Fine de Cognac 40%
0,04l / 5,30	 Martell V.S. 40%
0,04l / 6,90	 Rémy Martin V.S.O.P. 40%
0,04l / 17,90	 Rémy Martin X.O. 40%
0,04l / 7,90	 ABK6 Cognac V.S.O.P. Grand Cru 40%
0,04 l / 14,90	 Leyrat XO Vieille Reserve Cognac 40%

BRANDY
0,04l / 4,90	 Ararat 10 ročný 40%
0,04l / 8,40	 Ararat 20 ročný 40%
0,04l / 5,90	 Karpatské Brandy Špeciál 40%
0,04l / 3,90	 Metaxa 7* 40%
0,04l / 5,90	 Metaxa 12* 40%
0,04l / 11,90	 Metaxa Secret Reserva 40%

DESTILÁTY / SPIRITS
Vodka

0,04l / 3,30	 Absolut Blue 40%
0,04l / 3,30	 Absolut Lemon 40%
0,04l / 3,30	 Absolut Raspberry 40%
0,04l / 3,30	 Absolut Vanilla 40%
0,04l / 4,90	 Beluga 40%
0,04l / 9,90	 Double Cross 40%
0,04l / 3,30	 Finlandia 40%
0,04l / 5,50	 Grey Goose 40%
0,04l / 6,50	 Russkij Standart Imperia 40%
0,04l / 3,90	 Russkij Standart Original 40%
0,04l / 2,90	 Skyy 40%
0,04l / 2,90	 Stolichnaya 40%

Gin
0,04l / 3,30	 Beefeater 40%
0,04l / 3,90	 Bombay Saphire 40%
0,04l / 6,50	 Hendricks 44%
0,04l / 4,50	 Tanqueray 47,3%

Scotch Whisky
0,04l / 7,90	 Ardberg 10yo 40%
0,04l / 3,20	 Ballantines 40%
0,04l / 5,20	 Ballantines 12yo 40%
0,04l / 5,90	 Bowmore 12yo GB 40%
0,04l / 4,20	 Chivas Regal 12 Y.O. 40%
0,04l / 5,90	 Chivas Regal Extra 40%
0,04l / 9,50	 Chivas Regal 18 Y.O. 40%
0,04l / 6,50	 Cragganmore 12yo 40%
0,04l / 5,20	 Dimple 15yo 40%
0,04l / 6,90	 Glenlivet 15yo 40%
0,04l / 3,20	 Johnnie Walker Red Label 40%
0,04l / 4,90	 Johnnie Walker Black Label 40%

NAPOJE                                                      
DRINKS

VÍNO/WINE RUMY/RUM

V našej ponuke máme viac ako 200 druhov vín a viac ako 
60 rumov. Elektronický vínny a rumový lístok nájdete 
po naskenovaní QR kódu. Obsluha Vám rada poradí.
We have selection of more than 200 wines and also more than 
60 rums. You can find our wine & rum list, after scanning the QR 
code with your smarthphone. Staff will be happy to help you.

VÍNA / WINE RUMY / RUMVÍNO/WINE RUMY/RUM



0,04l / 8,90	 Lagavulin 16yo 43%
0,04l / 9,90	 Macallan Gold Sherry Oak Cask 40%

Irish Whiskey
0,04l / 3,20	 Bushmills Original 40%
0,04l / 3,20	 Jameson 40%
0,04l / 9,90	 Redbreast 15yo 46%
0,04l / 3,20	 Tullamore Dew 40%
0,04l / 5,90	 Tullamore Dew 12yo 40%
0,04l / 5,10	 Tullamore Dew 10yo, Single Malt 40%

Bourbon
0,04l / 4,50	 Buffalo Trace Bourbon 40%
0,04l / 3,20	 Four Roses 40%
0,04l / 4,60	 Gentleman Jack 40%
0,04l / 3,50	 Jack Daniel’s 40%
0,04l / 6,90	 Jack Daniel’s Single Bar 45%
0,04l / 3,90	 Jack Daniel’s Honey 35%
0,04l / 3,20	 Jim Beam 40%

Tequila
0,04l / 7,50	 Patron Anejo 40%
0,04l / 6,90	 Patron Reposado 40%
0,04l / 6,70	 Patron Silver 40%
0,04l / 4,30	 El Jimandor Blanco 38%
0,04l / 4,30	 El Jimandor Reposado 38%

Iné Destiláty 
/ Other Spirits

0,04l / 2,90	 Borovička Spišská 40%
0,04l / 3,30	 Hruškovica Vilmos 37,5%
0,04l / 4,90	 Hruškovica Pircher 

Williams 40% špeciál
0,04l / 3,30	 Slivovica Bošácka pravá 52%
0,04l / 3,30	 Tatratea 32% citrus
0,04l / 3,30	 Tatratea 42% peach
0,04l / 3,30	 Tatratea 52% original
0,04l / 3,30	 Tatratea 62% forest fruit
0,04l / 3,90	 Tatratea 72% outlaw
0,04l / 3,90	 Absinthe Naturelle 60%
0,04l / 6,90	 Calvados Busnel V.S.O.P. 40%

MARSEN čisté destiláty 
zo Slovenska / pure fruit 
destilates from Slovakia

0,04l / 6,90	 MARSEN jablko vista bella 42,3%
0,04l / 5,90	 MARSEN slivka stanley 42,3%
0,04l / 6,90	 MARSEN pivovica 42,3%
0,04l / 8,90	 MARSEN baza čierna 42,3%
0,04l / 5,90	 MARSEN velkopavlovická 

marhuľa 42,3%

TEPLÉ NÁPOJE / 
HOT DRINKS

8g / 1,90	 Ristretto
8g / 1,90	 Espresso
16g / 2,90	 Espresso doppio
8g / 2,70	 Cappuccino
8g / 2,20	 Espresso Macchiato
8g / 2,70	 Caffé Latte
16g / 3,50	 Flat White
por / 2,10	 Čaj podľa ponuky

See the selection of Tea
por / 2,90	 Čaj z čerstvej mäty / zázvoru

Fresh mint / ginger tea

NEALKOHOLICKÉ NÁPOJE / 
SOFT DRINKS

0,40l / 2,90	 Limonáda
1,00l / 5,50	 Citrusová (citrus mix)
0,40l / 3,40	 Limonáda
1,00l / 6,50	 Jahodová / Uhorkovo – Zázvorová

(Strawberry / Cucumber – Ginger)
0,30l / 1,30	 Čapovaná Kofola
0,50l / 1,60
0,20l / 2,30	 Džús

(pomaranč, jablko, multivitamín, grep, 
jahoda, ananás, brusnica, paradajka)
Juice (orange, apple, multivitamin, 
grapefruit, strawberry, pineapple, 
cranberry, tomato)

0,20l / 4,10	 FRESH
(pomaranč / grep) / Fresh orange juice / 
Fresh grapefruit juice

0,33l / 2,20	 Coca-cola / light / zero
0,25l / 2,20	 Kinley Tonic Bitter 
0,25l / 2,20	 Vinea biela / červená
0,33l / 2,20	 Sprite
0,25l / 2,20	 Chito ginger
0,25l / 1,90	 Pepsi
0,25l / 1,90	 7 up
0,25l / 2,50	 Orangina
0,25l / 3,90	 Red Bull
0,75l / 4,90	 Evian nesýtená minerálna voda

still mineral water
0,33l / 2,20	 Rajec

(perlivá / jemne perlivá / neperlivá)
(sparkling / mild / still)

0,33l / 2,20	 Romerquelle
(perlivá / jemne perlivá / neperlivá)

0,75l / 3,50	 (sparkling / mild / still)
0,75l / 4,90	 Badoit

sýtená minerálna voda
(sparkling mineral water)

FĽAŠKOVÉ PIVO / 
BOTTLED BEER

0,33l / 2,30	 Pilsner 12°
0,33l / 2,30	 Budweiser Czech 12°
0,33l / 2,30	 Birell

Nealkoholické / Non alcoholic



200
V PONUKE MÁME TAKTIEŽ VIAC AKO 

WE ALSO HAVE SELECTION OF MORE THAN

DRUHOV VÍN
WINES

POŽIADAJTE VÁŠHO ČAŠNÍKA O VÍNNU KARTU
ASK YOUR WAITER FOR THE WINE LIST





1

4

7

2

5

8

3

6

9

CENA

15€




